Bruksanvisning

Pizzamaskin
62880
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Liknande avbildning, olikheter mellan modeller &r mdjliga

Las bruksanvisningen och beakta sdkerhetsanvisningar innan produkten tas i bruk.

Med reservation for eventuella tekniska andringar!
Pa grund av stadiga vidareutvecklingar kan det finnas ringa olikheter mellan produkten och avbildningar,
handlingssteg eller tekniska data.
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Vid informationerna i denna bruksanvisning férbehaller vi oss ratten till oanmalda andringar. Ingen del
av detta dokument far kopieras eller mangfaldigas pa annat satt utan ett féregéende skriftligt samtycke.
Alla rattigheter reserverade.

WilTec Wildanger Technik GmbH &vertar inget ansvar for eventuella fel i denna bruksanvisning eller
kopplingsschemana.

Fastan WilTec Wildanger Technik GmbH har gjort allt det kan for att ge dig en fullstandig, felfri och
aktuell bruksanvisning, kan fel inte uteslutas.

Hittade du ett fel eller har du ett forslag till en forbattring? Du far garna kontakta oss per e-post eller vart
kontaktformular. Vi ser fram emot ditt meddelande.

Var e-postadress:

service@wiltec.info

Vart kontaktformular:

https://www.wiltec.de/contacts/

Den aktuella versionen av denna bruksanvisning i flera sprak hittar du pa var natbutik:

https://www.wiltec.de/docsearch

Var postadress ar:

WilTec Wildanger Technik GmbH
Koénigsbenden 12

D - 52249 Eschweiler
TYSKLAND

Anvand foljande adress for att skicka tillbaka varorna pa grund av utbyte, reparation eller andra skal.
Obs! Kontakta vart serviceteam for att sakerstalla en smidig reklamation eller utbyte.

Retourenabteilung

WilTec Wildanger Technik GmbH
Kdénigsbenden 28

D - 52249 Eschweiler
TYSKLAND

E-post: service@wiltec.info
Tel: +49 2403 55592-0
Fax: +49 2403 55592-15
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Introduktion

Tack for att du kopte denna kvalitetsprodukt. Vi ber dig att alltid vidta nagra grundldggande sakerhets-
atgarder nar du anvander produkten for att minimera skaderisken. Lds noga igenom bruksanvisningen
och forvissa dig att du har forstatt allt.

Foérvara bruksanvisningen sa att den star till férfogande.

Beskrivning

Bakar fryspizzor pa nagra minuter.

Utvecklad for att baka farsk pizzadeg av restaurangkvalitet pa nagra minuter.
Varmeelementen bakar pizzan jamnare, saftigare och frasigare.

Léstagbar och omvandbar pizzasten for enkel rengoring.

Bakar pizzan frasig pa 5 min.

Temperatur upp till 400 °C (416—752 °F)

Sadkerhetsanvisningar

e Las bruksanvisningen samt alla hanvisningar och instruktioner innan du anvander apparaten.

o Granska om apparaten ar fullstandig och oskadad nar du packar upp den. Anvand inte appara-
ten om nagon del saknas eller ar skadad. Lat apparaten repareras av en kvalificerad elektriker.

e Granska om den befintliga natspanningen motsvarar den angivna natspanningen pa markskyl-
ten innan apparaten kopplas in i elnatet. En olamplig spanning kan skada apparaten.

e Granska om natkabeln ar skadad. Hall kabeln borta fran heta ytor, olja och vassa kanter. Om
natkabeln &r skadad maste den bytas ut av en kvalificerad elektriker innan apparaten far an-
vandas igen.

e Anvand natkabeln endast fér det avsedda andamalet. Dra inte i natkabeln for att koppla bort
apparaten fran elnatet. Anvand inte kabeln for att bara apparaten.

e Apparaten ar endast lamplig fér hushallsbruk. Anvand apparaten endast for det avsedda anda-
malet. Olamplig hantering 6kar risken for olyckor. Det 6vertas inget ansvar for skador som foljd
av olamplig anvandning.

. Doppa aldrig in apparaten, kabeln och natproppen i vatten eller andra vatskor. Risk for
elstot!

¢ Anvand inte apparaten nara brannbara amnen eller antdndbara gaser.

e Stéll inte apparaten pa heta gas- eller elektrobrannare, in i ugnar eller i deras narhet.

e Utsatt inte apparaten for vaderlek. Anvand inte apparaten utomhus.

. Obs! Heta ytor! Ytorna kommer att bli heta under driften. Undvik kontakten med heta ytor.
Knapparna och handtagen blir heta nar apparaten upphettas. Anvand ugnshandskar eller en
kokstang nar du 6ppnar apparatens lock. Risk for forbranning!

¢ Om apparaten anvands av eller nara barn maste de vara under strikt tillsyn. Barn far aldrig leka
med apparaten. Se till att barn inte kommer i kontakt med de heta ytorna.

o Koppla alltid bort apparaten fran elnatet innan den rengdrs eller nar den inte ar i bruk. Se till att
apparaten ar fullstandigt nedkyld innan du packar in den igen.

o Tillverkaren rekommenderar inte att anvanda ytterligare tillbehor, eftersom det kan leda till ska-
dor.

e Varsarskilt uppmarksam nar du flyttar apparater som innehaller het olja eller andra heta vatskor.

e Apparaten ar inte avsedd for anvandningen i kombination med en separat tidbrytare eller fjarr-
styrning.
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Anvéndning

Las denna bruksanvisning fore férsta anvandningen. Vrid instéliningsknappen till 4. Pizzama-
skinen skulle upphettas i 10 minuter vid stangt lock innan forsta bakningen for att hetta upp
pizzastenen till 320 °C. P4 det viset forvarmas stenen och eventuella smorjmedel pa varmeele-
menten brinns bort. Apparaten skadas inte av detta. Det ar inte nédvandigt att upprepa detta
steg under vidare bakningsprocesser.

Pizzastenen far aldrig kommer i direkt kontakt med matolja eller vatten under bakning, kryddning
eller rengdring. Lagg pizzan direkt pa stenen. Sma rispor pa ytan eller en morkare farg pa ste-
nen ar ingen anledning till oro. Fargen ar endast en foljd av regelbunden anvandning.

Skar aldrig pizzan med kniv eller pizzaskarare nar den ligger pa stenen, annars kan den fingry-
niga ytan skadas.

Pizzamaskinen ar avsedd for att tillaga lackra pizzor av farsk eller fryst deg. Tina upp fryspizzor
innan de laggs in i maskinen. Pa sa satt blir pizzan frasig. Mjola stenen lite innan du lagger farsk
deg pa den. Tillsatt extra mjol om degen ar kladdig, annars lader den pa stenen.

Var sarskilt forsiktig nar du 6ppnar maskinen eftersom anga kan strémma ut snabbt. Vi rekom-
menderar darfér ugnshandskar for en sdker anvandning.

Maskinen kan anvandas av barn fran 8 ars alder och uppat samt personer med minskade fy-
siska, sensoriska eller intellektuella fardigheter eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om
de ar under tillsyn eller har fatt instruktioner om hur man anvander produkten pa ett sakert satt
och ar medvetna om mdjliga risker. Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och underhall
far endast utféras av barn fran 8 ars alder och uppat om de &r under tillsyn.

Hall apparaten och kabeln borta fran barn under 8 ar.

Problemlésning

Problem Orsak L6ésning

Pizzans ovansida a
brand.

=

Temperaturen ar for hog. Vrid installningsknappen tillbaka till 4 om
du tycker att pizzans ovansida bakas
snabbare an undersidan. Baka pizzan
med slocknad termostatlampa. Du kan
ocksa oppna locket i nagra minuter och
iaktta pizzan medan den bakas.

Pizzans undersida a
brand.

=

Temperaturen ar for hog. Se till att instéliningsknappen vreds till 5.
Efter lampan slocknade ska du vanta
nagra minuter innan du lagger pizzan pa
stenen. Om du bakar flera pizzor ska du
Oppna locket i nagra minuter efter varje
bakprocess och vrida installningsknap-
pen tillbaka till 4.

Stenen ar smutsig. Fuktighet pa stenens undersida. | Oro inte dig om stenen avsatter spar pa

pizzan eftersom det forbattrar smaken.
Skrapa bort matrester med hjalp av en
spatel eller en hard borste och torka ste-
nen med mjuk-papper eller en ren koks-
handduk.

Varmekontrollampan Kontrollampan ar en automatisk | Lampan slocknar nar maskinen nar den
glimmar till och slocknar. |termostatlampa. installda temperaturen.

Bakning

1.

Se till att brytaren ar i AV-lage och granska maskinens inre for att sakerstalla att det inte finns
olampliga féremal eller rester.
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2. Koppla in natproppen. Den befintliga natspanningen maste vara 230 V. Vrid instéllningsknap-
pen till det hdgsta temperaturlaget for att sla pa maskinen. Varmekontrollampan glimmar till och
visar att pizzamaskinen upphettas. Upphettning av maskinen garanterar battre bakresultat.

3. Stall in timern pa 10 min. Efter 10 min ar maskinen tillrackligt upphettad och redo fér anvand-
ningen.

4. Toppa den forgraddade eller farska degen. Se till att pizzatoppning inte ar for tjock. Den skulle
inte nd det 6vre varmeelementet, annars branner den vid.

5. Se till att pizzamaskinen ar upphettad. Lagg pizzan pa den heta stenen. Obs! Pizzastenen och
handtagen blir bra heta. Roér inte vid dem utan skydd innan de har kallnat.

6. Stang locket (installningsknappen ska vara pa 5) och baka pizzan i 4—5 min eller till det 6nskade
tillstandet nas. Eftersom pizzorna har olika tjocklekar och toppningar kan graddningstiderna
vara olika. Vi rekommenderar att dppna locket efter 3 min for att granska bakprocessen. Om
pizzan inte ar helt bakad kan du stanga locket igen och baka pizzan tills den ar bakad.

7. Vrid knappen till en lagre temperaturinstalining (motsols) om pizzan bakas fér snabbt. Tempe-
raturen kan 6kas genom att vrida knappen medsols.

8. Tina upp fryspizzan innan den toppas. Nar den &r tinad upp ska pizzan laggas direkt pa den
heta stenen.

9. Se till att degen pa stenen inte ar kladdiga. Om degen ar kladdig skulle antingen pizzan forbe-
redas pa en bakplat eller stenen mjdlas innan pizzan laggs direkt pa stenen.

10. Upprepa processen fran steg 4 om du vill baka flera pizzor.

Reng6ring

¢ Vid lamplig skoétsel blir pizzamaskinen din basta och langlivad pizzaleverantér. Koppla bort nat-
proppen ur elnatet efter varje anvandning och lat maskinen kallna. Ror eller rengér inte maski-
nen innan alla delar har kallnat till rumstemperatur.

e Anvand endast en fuktig duk for att rengora utsidan av pizzamaskinen. Doppa aldrig ner maski-
nen i vatten eller andra vatskor. Det kan orsaka elst6t och/eller skador pa maskinen.

e Anvand aldrig matolja, vatten eller andra rengéringsmedel for att rengéra stenen. Skrapa bort
matrester med hjalp av en spatel eller en hard borste och torka stenen med mjukpapper eller
en ren kokshandduk.

e Anvand stenen endast for det avsedda andamalet. Anvand inte stenen som underlagg. Stall
aldrig vatskor pa den heta eller kalla stenen.

o Var sarskilt forsiktig nar du 6ppnar maskinen eftersom anga kan stromma ut snabbt. Vi rekom-
menderar darfér pannlappar eller ugnshandskar for en saker anvandning.

Olika pizzabottnar
Fryst pizza med topping
Baka din fryspizza snabbt och enkelt med pizzamaskinen.
1. Vrid installningsknappen till 3.
2. Lagg fryspizzan direkt pa stenen och stang locket sa fort som lampan slocknar.
3. Lat fryspizzan tina upp i ungefar 4 min.
4. Vrid knappen till 5 och baka pizzan i 5 min sa fort som degen ar tinad upp.

Pizzamix eller oder brédmix?

Anvand hogkvalitativa brédmixer, om majligt. | allmanhet finns det ocksa ett pizzarecept pa brodmixens
paket. Det behdvs ungefér 10 % farre vatten for en pizzadeg an for en bréddeg.

Pitabrod

Pitabrod ar ett bra och nyttigt alternativ och finns i nastan varje stormarknad. Graddningstiden i pizza-
maskinen ar bara 2—3 min.
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Rostade smdrgasar

Smorgasar kan rostas pa stenen. Valj ditt favoritpalagg och lagg smdérgasen pa stenen. Stang locket
och hoj temperaturen. Granska efter 3—4 min om smoérgasen har den énskade fargen. Sedan kan smor-

gasens utsida smoras.

Féardig pizzabotten (férsk)

Denna pizzabotten maste bakas lite Iangre eftersom den ar tjockare an andra pizzabottnar. Anvand lite

topping for snabbare bakning.

Férdig pizzabotten (fryst)

Tina upp botten for att na ett optimalt resultat.

1. Vrid installningsknappen till 3 fér en snabb upptining.

2. Toppa den frysta botten.

3. Lagg fryspizzan pa stenen och stang locket sa fort som lampan slocknar.

4. Vrid knappen till 5 efter 2—3 min for att baka pizzan.

Calzone

En annan pizzasort (igenslagen pizza). Se till att calzonen inte ar for tjock. Du kan laga den pa stenen

eller i ett ugnsfat.

Tips! Du kan ocksa laga en dessert-calzone genom att fylla den med ricotta, skivade bananer, angade
applen osv. Servera calzonen i kombination med glass.

Recept for din pizzamaskin

Ingredienser for en pizza

Enkel pizzadeg
Ingredienser GOr sé har
e 79 torrjast 1. Blanda en % kopp varmt vatten, mjdl,
e 1tsk socker jast, socker och salt med hjalp av en gaf-
e % tsk salt fel eller visp tills ingredienserna I6sas
e 2 kopp vanligt mjél upp. Tacka blandningen med plastfolie
e 2 msk olivolja och stall den pa ett varmt stalle for att
jasai 5 min eller vanta till det finns bubb-
lor pa degens yta.
2. Ror i olivolia och knada ihop allting i
10 min pa en mjolad kdksbank till en mjuk
deg. Lagg degen in i en latt oljad skal,
tack den med plastfolie och stall den pa
ett varmt stalle i 25—30 min eller tills de-
gens volym har férdubblats.
3. Kavla ut degen (med handerna eller
bakkavel) pa en latt mjolad koksbank.
© by WilTec Wildanger Technik GmbH Artikel 62880 Sida 6
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Pizza med stark salami och basilika (Pizza salame e basilico)

Ingredienser GOr sa har
e skivad stark salami (t.ex. sopressata ca- 1. Vrid pizzamaskinens knapp till 5 och upp-
labrese) hetta i 10 min.
e tomatpuré 2. Kavla ut farsk deg och lagg den in i piz-
e riven mozzarella zamaskinen.
e grillad réd paprika 3. Bred tomatpuré pa pizzabotten.
o getost 4. Léagg pé salami och paprika.
e basilikablad 5. Smula getost och lagg den pa botten.
Lagg basilikablad ovanpa.
6. Stang pizzamaskinens lock och baka piz-
zan i 3—4 min.
Antipasto-pizza
Ingredienser Gor sé har
e 20 g basilikapesto 1. Bred peston jamnt pa pizzabotten.
e 45 korsbarstomater 2. Lagg pa de oOvriga hackade ingredien-
e 2 kronartskockashjartan serna. _
e 80 g mozzarellabollar (Bocconcini) 3. L&gg pa de skivade mozzarellabollarna.
e 30 g stark salami 4. Lagg pizzan in i pizzamaskinen.
e 20 g sparris 5. Vrid knappen till 5 och baka pizzan i 3—
e 5-6 urkarnade oliver 4 min.
Peperoni-pizza
Ingredienser Gor sa har
e 2 msk tomatpuré 1. Lagg pizzadegen pa stenen.
e 226-2559g mozzarella (fér en sarskilt 2. Bred tomatpuré jamnt pa pizzabotten och
smaklig pizza rekommenderar vi mozza- lagg pa mozzarella.
rellabollar eller mozzarella di bufala) 3. Lé&gg péa peperoni.
e 506 g peperoni 4. Stang locket, vrid knappen till 5 och baka
pizzan i 3—4 min.
5. Toppa med lite olivolja sa fort som pizzan
ar bakad.
Marockansk lammpizza
Ingredienser Gor sa har
e % kopp naturell Iattyoghurt 1. Blanda yoghurt, 2 msk citronjuice, mynta
e juice av 1 citron och salt och kyl blandning till den an-
e 2 msk hackad mynta vands. _ _
e 181 g lammrygg (grovt hackad) 2. Vr!d knappen till 5 och upphetta pizzama-
e 1% tsk marockansk kryddblandning skinen. 3
e 1 stor hackad vitloksklyfta 3. Blanda och hacka lammkatt, marockansk
e % hackad rodlok kryddblandning, vitlok, rédiok, havssalt
e 1msk pinjendtter och farsk mald peppar med hjalp av en
. matberedare.
© 8 halll/iradke l;?(rst_)arsdtomater 4. Lagg den farska degen direkt pa stenen.
* 1mskhackad koriander Lagg pa lammkéttblandningen, pinje-
© by WilTec Wildanger Technik GmbH Artikel 62880 Sida 7
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noétter och tomater. Stdng locket och
baka pizzan i 3—4 min.

Toppa pizzan med farsk hackad korian-
der och den dvriga citronjuicen.

Servera pizzan i kombination med
myntayoghurt.

Pizza med nougatpéaldgg och karamelliserad banan

Ingredienser

farsk pizzadeg

a kopp nougatpalagg
2 sma bananer

2 msk farinsocker
florsocker (dekoration)

Gor sa har

1.

@

©N oo~

Vrid pizzamaskinens knapp till 5.

Kavla ut degen och lagg den direkt pa
stenen.

Varma upp nougatpalagg i mikrovagsug-
nen och bred det jamnt pa pizzabotten.
Lagg pa skivade bananer.

Bestro botten med farinsocker.

Stang locket och baka pizzan i 3—4 min.
Bestrd pizzan med florsocker.

Servera pizzan i kombination med pud-
ding eller vaniljglass.

Pizza med kyckling tandoori och rucola

Ingredienser

200 g tunnskivad kycklingfilé

1%2 msk tandoorismet

2 msk naturell yoghurt

3 msk tomatpuré

en handfull riven mozzarella

en handfull halverade korsbarstomater
rucolablad

2 msk tzatziki

2 msk mangochutney

1.

No ok

GOr sé har

Hacka kycklingfilé och blanda den med
tandoorismet och yoghurt.

Vrid pizzamaskinens knapp till 1.

Kavla ut degen och lagg den pa den heta
stenen. Bred tomatpuré pa degen och
lagg pa mozzarella.

Lagg pa kyckling och tomater.

Stang locket, vrid knappen till 5 och baka
pizzan i 3—4 min.

Toppa med rucola och tzatziki.

Servera pizzan i kombination med
mangochutney och blandsallad.

Pizza Ortolana (vegetarisk pizza)

Ingredienser

1 liten skal gronsaker (som ar vanliga for
antipasto)

1.

Gor sa har

Vrid knappen till 5. Torka gronsakerna
med ett mjukpapper.

e 5 skivor farsk mozzarella 2. Lagg den farska degen direkt pa stenen.
e 3 msk tomatpuré Bred tomatpuré pa degen och lagg pa
¢ en handfull pecorino mozzarella. _
e en handfull bebisspenatblad 3. Lagg pa gronsaker och pecorino.
« olivolja 4. Stang locket och baka pizzan i 3—4 min.
5. Toppa med spenatblad.
© by WilTec Wildanger Technik GmbH Artikel 62880 Sida 8
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Pizza med skaldjur (pizza frutti di mare)

Ingredienser

113 g mozzarella
4—5 sma rakor
113 g skaldjursmix
vitlokolja
grovmald peppar

Skaldjursmix finns i fiskaffarer eller pa fiskmark-
nadsstand. Om skaldjursmix innehaller musslor
maste de forst plockas ut ur skal.

Smaklig maltid!

1.

2.

3.

Gor sa har

Lagg nagra mozzarellabitar pa den for-
beredda pizzabotten.

Lagg pa skaldjur. Toppa med vitlokolja
och grovmald peppar.

Se till att topping inte blir for tjock; skal-
djur ger ifran sig mycket vatten under
bakning.

Lagg pizzan pa pizzastenen och baka i
3—4 min. Toppa pizzan med hackad tim-
jan sa fort som den ar bakad.

Vi hoppas att du far manga idéer for nya pizzarecept!
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Regleringar av avfallshanteringen
EU-direktivet for hantering av elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE, 2012/19/EU) blev inférlivat i
den tyska lagen for elektronikavfall.

Symbolen som visar en genomstryknad soptunna kannetecknar alla WEEE-berérda produkter fran Wil-
Tec. Symbolen betyder att produkten far ej kastas in i hushallssopor.

WilTec Wildanger Technik GmbH registrerades av den tyska registreringsinstansen EAR (Stiftung
Elektro-Altgerate Register). WilTecs WEEE-registreringsnummer ar DE45283704.

Avfallshantering av begagnade elektriska och elektro-

niska produkter (tillamplig for alla lander av Europeiska

unionen och alla lAnder med ett separat kallsorterings-

system for dessa produkter).

Symbolen pa férpackningen eller produkten sjalv bety- !

der att produkten far ej kastas in i hushallssopor. Pro- WILDANGER TECHNIK
dukten méaste inldamnas till atervinningsstation for elekt- - WilTec Wildanger Technik GmbH
risk och elektronisk utrustning. DE-52249 Eschweiler

Genom den lampliga avfallshanteringen av din produkt
skyddar du miljén och dina medmanniskors hélsa. En _ WEEE-Reg-Nr.. DE45283704

olamplig avfallshantering utgdr en risk for miljén och
manniskors hélsa.

Materialatervinning hjalper att minska férbrukningen av ramaterial.

Din kommun, dina kommunala behandlingsanlaggningar eller affaren dar du képte produkten kan ge
dig vidare informationer om materialatervinningsprocessen.

Adress:

WilTec Wildanger Technik GmbH
Kdnigsbenden 12 / 28

D - 2249 Eschweiler

TYSKLAND

Viktig anmarkning:

Varje satt av delvis eller fullstdndigt mangfaldigande eller kommersiellt nyttjande av denna bruksanvis-
ning behover ett skriftligt godkannande fran WilTec Wildanger Technik GmbH.
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